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AKADEMIA EVENTOWA

BanGlob Catering

Lider Cateringu Eventowego Wojewddztwa Pomorskiego

Szkolenia dla Profesjonalistéw Branzy HoReCa i Eventowej

Chcesz, zeby Twdj zespdt organizowat eventy jak profesjonalisci? BanGlob oferuje zamkniete szkolenia dla firm — dostosowane

terminem i programem do Twoich potrzeb. Przez ponad 30 lat obstugiwaliémy kongresy, konferencje, gale i imprezy masowe dla

tysiecy gosci w catej Polsce. Dzi$ sprzedajemy ten know-how w formie intensywnych, dwudniowych warsztatéw prowadzonych

przez ludzi, ktérzy naprawde to robili. #TylkoWGdyni

CO OFERUJEMY

Szkolenie zamkniete dla Twojej

firmy

Wiedza z pierwszej reki

Format dwudniowy

Trzej praktycy — jedna wiedza

Lokalizacja premium

Gastronomia w cenie

Certyfikat uczestnictwa

Kazda edycja realizowana wyfacznie dla jednego klienta — max. 12 uczestnikéw. Termin
ustalamy wspdlnie, dopasowujac go do kalendarza Twojego zespotu.

Szkolenia oparte na realnych case studies BanGlob — tysigce eventéw, setki konferencji,
kilkudniowe kongresy i imprezy masowe dla 1 000+ gosci.

Intensywny program: teoria, warsztaty praktyczne, backstage tour po BanGlob Marina i sesja
Q&A z ekspertami.

Brygida Hirszler (strategia i zarzadzanie), Wojciech Dembowski (kuchnia i logistyka
gastronomiczna) oraz Aldona Dtugokiecka-Katuza (komunikacja, PR, relacje z klientem).

BanGlob Marina przy Yacht Park — prestizowa przestrzen eventowa z widokiem na gdynska
marine. Petna infrastruktura konferencyjna, live cooking studio, galeria sztuki.

Wszystkie positki zapewnione — lunche, przerwy kawowe i kolacja integracyjna w wykonaniu
BanGlob, zgodne z filozofig #TylkoWGdyni.

Kazdy uczestnik otrzymuje imienny certyfikat ukonczenia szkolenia podpisany przez
ekspertéw BanGlob Akademii Eventowej.




PROGRAM SZKOLENIA — 2 DNI

BLOK TEMATYCZNY PROWADZACY

Dzien 1 (rano) STRATEGIA | ZARZADZANIE EVENTEM Brygida Hirszler

Anatomia duzego eventu - Planowanie od briefu do podsumowania - Logistyka
wielodniowych kongreséw - Zarzgdzanie zespotem i podwykonawcami -
Budzetowanie i kontrola kosztéw - Case studies BanGlob

Dzien 1 PR, KOMUNIKACJA | RELACJE Z KLIENTEM Aldona Dtugokiecka-Katuza

(popot.) Budowanie wizerunku eventu - Social media w czasie rzeczywistym - Zarzadzanie
kryzysowe - Relacja z mediami - Klient VIP — obstuga protokolarna

Dzien 2 (rano) KUCHNIA | LOGISTYKA GASTRONOMICZNA Wojciech Dembowski

Catering na 500, 1000, 5000 os6b — jak to dziata - Systemy serwisu - Live cooking na
duzg skale - HACCP w warunkach plenerowych - Warsztaty praktyczne w kuchni

BanGlob
Dzien 2 INTEGRACJA | PODSUMOWANIE Wszyscy eksperci
(popot.) Backstage tour BanGlob Marina - Panel dyskusyjny z ekspertami - Kolacja

integracyjna live cooking - Wreczenie certyfikatow

EKSPERCI PROWADZACY

Brygida Hirszler

Prezes Zarzqdu BanGlob Sp. z o.o.

Zatozycielka i prezes BanGlob — firmy z ponad 30-letnim stazem na rynku cateringu i organizacji eventéw w Polsce pétnocnej. Jej wizja
pofaczenia kultury, relacji i kulinarnego kunsztu stworzyta marke bedacg synonimem wyrafinowania i kompleksowosci. Pod jej
kierownictwem BanGlob obstuguje co roku setki imprez — od kameralnych spotkan po masowe eventy dla 2 000+ gosci, m.in. prestizowa
Gale Wspdlna Kaczka — wydarzenie branzy morskiej obstugiwane nieprzerwanie od 25 lat.

Wojciech Dembowski

Szef Kuchni BanGlob

Wieloletni szef kuchni BanGlob, zdobywajacy doswiadczenie w miedzynarodowych konkursach kulinarnych i realizacjach na najwyzszym
poziomie. Specjalizuje sie w systemach cateringowych skalowalnych na setki i tysigce osob — od kameralnych przyje¢ po masowe eventy
plenerowe. Znany z dbatosci o sezonowo$¢ produktdw, precyzji wykonania i biegtosci w formatach live cooking. Szkolit sie m.in. w Wiedniu,

Salzburgu i Barcelonie.

Aldona Dtugokiecka-Katuza
PR Manager BanGlob Marina | Dziennikarka | Konsultantka

Dziennikarka, manager i konsultantka z bogatym doswiadczeniem w komunikacji i PR. Absolwentka Wydziatu Politologii i Stosunkéw
Miedzynarodowych. Od 2018 roku prowadzi wtasng dziatalnos¢ doradcza w zakresie consultingu polsko-francuskiego. W 2020 roku
reprezentowata Francusko-Polska Izbe Gospodarczg (CCIFP) w Tréjmiescie, promujac biznes polsko-francuski w Gdansku, Sopocie i Gdyni.
Cztonkini Gdynskiej Rady Kultury. W BanGlob Marina odpowiada za PR, komunikacje i budowanie relacji z partnerami oraz mediami.

Prowadzi i moderuje liczne wydarzenia kulturalne i biznesowe, w tym cykl ,,Sztuka na fali".



ORIENTACYJNY CENNIK — AKADEMIA EVENTOWA

Szkolenie zamkniete realizowane wytqcznie dla Twojej firmy. Minimalna liczba uczestnikéw: 4, maksymalna: 12. Termin uzgadniamy indywidualnie. Ceny

nizsze przy wiekszej grupie — skontaktuj sie, by poznac szczegdty.

PAKIET

CENA (os. / 2 dni)

Grupa 4-5 oséb 1400 PLN / os.

Grupa 6-8 oséb 1290 PLN / os.

Grupa 9-12 os6b 1190 PLN / os.

* Ceny netto. Nalezy doliczy¢ podatek VAT 23%.

ZAWIERA

certyfikat imienny - wszystkie positki
materiaty

Program szkoleniowy 2 dni -

(lunche, przerwy kawowe, kolacja integracyjna)

szkoleniowe - termin do uzgodnienia

Program szkoleniowy 2 dni - certyfikaty imienne - wszystkie positki -

materiaty szkoleniowe - dedykowany koordynator grupy - termin do

uzgodnienia

Program szkoleniowy 2 dni - certyfikaty imienne - wszystkie positki -

materiaty szkoleniowe - dedykowany koordynator grupy - termin do

uzgodnienia

Dlaczego BanGlob? Ponad 30 lat doswiadczenia, zatoga szkolona w Wiedniu, Salzburgu i Barcelonie, tysigce zrealizowanych
eventdw w Polsce — od kameralnych przyje¢ po masowe imprezy dla 5 000 gosci. Gdy zalezy Ci na tym, zeby Twoja firma

eventowa rosta na solidnych fundamentach — wiesz, do kogo dzwoni¢.

BanGlob Sp. z o.0. BIURO SPRZEDAZY
Ul. Norwida 4c
81-434 Gdynia

NIP 958 144 25 59 www.banglob.pl

tel: +48 58 620 43 29
email: banglob@banglob.pl

Umoéw SZKOLENIE DLA SWOJEGO
ZESPOtU

Skontaktuj sie z naszym managerem

sprzedazy — ustalimy termin i szczegoty

dopasowane do potrzeb Twojej firmy.

Grupy 4-12 oséb. Termin do uzgodnienia.

BanGlob Catering | Oferta wazna do 31.12.2026 | Ceny netto + VAT 23%

#TylkoWGdyni #BanGlobCatering #AkademiaEventowa #HoReCa #SzkolenieEventowe



